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Der Holsteiner Lederkdse wurde in Theodor Storms Marchen ,Hinzelmeier” irrtimlich fur den
gesuchten ,Stein der Weisen“ gehalten, womit sich der Name dieses 10 Wochen gereiften
Magermilchkase von Insa Petersen aus Stiderliigum erklaren lasst. Und auch die Herstellung hat ihre
ganz eigene Geschichte. Denn wahrend die Bauernfamilien friiher den Rahm abschopften und als
teure Butter verkauften, wurde die verbleibende Magermilch zu fettreduziertem Kase verarbeitet.

Herkunft: Meierei Nordweide Nahrwerte pro 100 g
Stderliigum, Schleswig-Holstein Energie 1110 kJ / 265 keal
Kasegruppe: Schnittkase
Fettstufe: Min. 20 % Fett i. Tr. Fett . 178
Milch: Kuhmilch davon gesdttigte Fettsduren 10g
14-16 Monate Kohlenhydrate 0,2 g
Grundreifung: 10 Wochen davon Zucker 02¢g
Geschmack: Mild-aromatisch Eiweild 28¢
Typ: Holsteiner Lederkase Salz 2g
Rinde: Verzehrbare, rotgeschmierte
Naturrinde e\
Lab: Mikrobielles Lab [ s \
Allergene: Kuhmilch \ | W""{w?’w >
Laktosefrei: Ja \\\ e /
Zutaten Kuh-Vollmilch, mikrobielles Lab, Speisesalz ..
Zusatzstoffe: Keine queSt rafse
Gebinde: 2 kg- Rundlaib
Mindesthaltbarkeit: 50 Tage nach Lieferscheindatum bei 8°C
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